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LE MENU DU SOIR 
LA CHAUMIÈRE EN TROIS TEMPS 

 

 
 

LES ENTRÉES 
      

LES MALAKOFFS DE VINZEL  LA PETITE CÉSAR 

Deux Malakoffs au Gruyère AOP, confiture d’oignons  
et salade croquante. 

 Poulet grillé, salade croquante, croûtons maison 
 et Sbrinz AOP. 

      

LES PLATS 
      

LE PAVÉ DU CHEF  LES FILETS DE PERCHES MEUNIÈRES 

Pavé de bœuf suisse, sauce aux morilles,  
pommes frites provençales et légumes de saison. 

 Filets de perches meunières, sauce tartare,  
quartier de citron et frites maison. 

      

LES DESSERTS 
      

LA TARTELETTE CITRON  LE TIRAMISU 

Crème citron fraîche et acidulée, pâte sucrée croustillante. 
 Crème mascarpone onctueuse, biscuit café légèrement 

imbibé, cacao intense. 
 
 

 

 

Une entrée, un plat, un dessert 

59.- 

 

 

Nos classiques du soir, juste rassemblés en trois temps pour vous faire plaisir. 

 

 

 

TVA 8,1% incluse 


