
MENU DE LA BÉNICHON
SAMEDI 3 OCTOBRE 2026   •   SERVICE DE MIDI

Q U A T R E  P R O D U I T S  AOP  À  L ' H O N N E U R

E N T R É E

Le Malakoff de la Bénichon
Cuchaule AOP tartinée de moutarde de Bénichon,

appareil fondant au Gruyère AOP et Vacherin Fribourgeois AOP,
puis frit jusqu'à parfaite dorure

Confit d'oignons et pickles de légumes

P L A T

Jambon de la Borne AOP
Jus au miel de fleurs d'Échallens

de l'apiculteur Raul Ferreira

Gratin dauphinois
Haricots secs braisés à l'échalote

D E S S E R T

Meringue & crème double de la Gruyère

CHF 45.-   PAR PERSONNE
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