ﬁSOIREE SPECIALE
NOUVEL AN 4%
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“'Q)G Soir uniquement
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MISE EN BOUCHE DES FESTIVITES
Flute de Prosecco gold 24k

Blinis de foie gras caviar de vin doux
kkck

ECARLATE DU REVEILLON
Gravlax de saumon mariné au miso & betterave rouge

Creme légere au wasabi

Croustillant de sarras1:*t:rrefle et huile de shiso * \\ ) « -
* % | * .
- —~
%f — * /*§\
LA FONDUE DE SAINT-SYLVESTRE ( / l\ \
Trois viandes sélectionnées, x| L )

sublimées par nos cing sauces signature maison
g - et garnitures gourmandes, ‘
+0\\ } . essence aux morilles, Gamaret, -
- /" thym et oignons caramélisés E
) ?
DERNIERE ETOILE DE L' ANNEE
Crémeux citron, sablé eroustillant, meringue flambée, /\u\
gel citron et éclats de meringue

CHF 79 P.P.

TVA 8,1% incluse
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